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...ihr Kind sollte selbst nach Neigung und

Wirtschaft und Arbeitswelt Lust entscheiden!
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Arbeitslehre

Arbeitslehre

Wahlpflicht

KernlJg.5, 6 Wirtschaft und
Arbeitswelt

Hauswirtschaft Technik Hauswirtschaft Technik Wirtschaft
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Was ware ausschlaggebend
fur die Wahl

... Freude am Fach Technik oder/und
Hauswirtschaft?

...ihr Kind arbeitet gerne produktiv,
kreativ und praktisch?

...und sucht ein Fach, in dem man mit
Alltagsbezuglernen kann?

e ...auch mit WP AL kann lhr Kind die

Oberstufe besuchen, es ist ein Hauptfach!

Hallo Frau Zimmerlin,
Ich hatte das Rezept nicht gesehen und 8h habe die

PRimmerlin


http://etmooc.org/hub/tag/animated-gif/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/3.0/

Welche Mdbglichkeiten gibt es beruflich?
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Tierwirt
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Inhalte im Fach
Hauswirtschaft

* vielfaltige Aufgaben der Arbeit im Haushalt, Arbeitsteilung
und Organisation: Haushaltsmanagement; Leben im
(digitalisierten)Haushalt mit Blick auf die eigene
Lebensplanung; geschlechtersensible Bildung; kulturelle und
interkulturelle Bildung

* Haushaltund Globalisierung: Was hat mein eigenes
Leben/Handeln mit der Umwelt zu tun? Konsum und
Verantwortung

* veranderte Essgewohnheiten, Ernahrungsformen,
Trends, Zusatzstoffe, eigenes Wohlbefinden

* Technische Neuerungen ...smart Home; Bildung fiir die
digitale Welt und Medienbildung

* Sinneserfahrungen rund um Lebensmittel und praktische
Erfahrung

* Markterkundung: Werbung, Auswirkungen auf unser Gehirn
und Verhalten
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Gesunde Ernahrung:
Wie ernahre ich mich
gesund und
nachhaltig, welche
ernahrungsbedingten
Krankheiten gibt es
und wie kann ich
vorbeugen?

Hauswirtschaft - Inhalte
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Inhalte im Fach Technik

Zukunftsgestaltung durch Technik; sachgerechte
Bearbeitung von Werkstlicken

* Produktionsprozessgestaltung; Benutzung von
Werkzeugen und Maschinen

* Maschinen und Roboter in der Arbeitswelt;
Modelle planen und herstellen

e elektrische und elektronische Steuerungs- und
Automatisierungsaufgabenin Gebauden sowie
relevante Sicherheitsaspekte und
Schutzeinrichtungen; Aufbau und Funktion von
technischen Geratenund Anlagen

* Nutzen und Gefahrenvon Technik fir Menschen
und Umwelt
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Wie man eine
technische

Zeichnung

Seit wannes
Geld gibt

Technik - Inhalte

P. Zimmerlin




Biodiversitiits-Offset

Netto-Null-Emissionen

REDD Emissionszertifikat
Neue Okonomie der Natur

Naturkapital
REDD+

Okosystemleistung

Nachhaltigkeit

Emissionshandel

Kompensationsgutschrift Okonomie kolqgle

Wandel in der Arbeitswelt

Entscheidungen in praktischen Finanzangelegenheiten

Inhalte im Fach
Wirtschaft

okologische Auswirkungen 6konomischer Entscheidungen

Nachhaltiges wirtschaftliches Handeln in der Region

Finanzielle Allgemeinbildung
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Methoden

* Nahrung zubereiten

* Werkstlicke bauen (Alarmanlagen,
Fahrzeuge, Morsegerate...)

* Aullerschulische Lernorte besuchen(Markte
Verbraucherzentrale, Museen...)

* Texte erfassen

* Versuche durchfiihren

* Stationen lernen

* Erklarvideos drehen, Podcasts erstellen

* Digital arbeiten: E-Book, Power-Point-
Prasentationen, Learning-Apps
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Wie werden die Leistungen bewertet?
Mit Blick auf erreichte Kompetenzen

e Klassenarbeiten

e Arbeitsmappen, Themenarbeiten,
Flyer, Erklarvideos

* Praxis in der Kiiche und im
Technikraum; Modelle,
Werkstucke

* Prasentation von Ergebnissen

 Teamarbeit nach vereinbarten
Regeln

 aktive Beteiligung am
Unterrichtsgeschehen
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